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Menus du 24 au 28

mars 2025
Salade de méache et . N A
Salde de pepinettes Chou rouge aux pommes Carottes rapées vinaigrette
betterave
R
L]
Hors d'ceuvre
. Tarte fine au beeuf et patate Ragout de porc sauce Filet de poisson frais sauce
Tortillas de patatas >
douce coriandre Aurore
BLEV & sm®.

Plat chaud

et garnitu res Salade verte, vinaigrette au Fondue de poireaux et

Aux fromage Poélée de légumes

miel boulgour
Gouda Comté*
. ) N s . Gateau 8 . )
Fruit de saison Créme a la vanille . . Fruit de saison*
d'anniversaire

AR i a5 |

9 0 s pomrst®

Desserts

. * Produit subventionné par I'aide de
+ I'UE a destination des écoles

° Pépinettes, mais, olives

Tarte fines aux fromages Gratin de pates aux légumes

Lecture de I'équilibre nutritionnel et précisions concernant les menus

. 16 oV . M Cuisine maison : Les viandes entiéres de ]%, de boeuf, de veau et de volaille sont : origine France, décret n°2022-65. Les repas sont préparés maison et sur place chaque jour par
Fruits et legumes Viande, poisson, oeuf 3 un(e) cuisinier(e) a partir d'une majorité de produits frais. Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.
® Céréales, légumes secs ® Produit laitier

[ Allergies et intolérances : nos recettes sont susceptibles de contenir des ingrédients pouvant entrainer des allergies ou des intolérances alimentaires. Merci de vous rapprocher du

@ Produit sucré Matiere grasse cachée chef de cuisine pour tout renseignement complémentaire.




